
Tortillaruller med laksemousse

Beskrivelse

Tortillaruller med laksemousse

 

Ingredienser (15-20 ruller):
15-20 stk. tortillapandekager
900 g Tenax LaksepatÃ©
1-2 agurker, skÃ¥ret i stave
1-2 rÃ¸dlÃ¸g, skÃ¥ret i tynde skiver
250 g rejer
1 pose blandede salatblade
Ca. 3-4 dl cremefraiche eller grÃ¦sk yoghurt

FremgangsmÃ¥de:
LaksepatÃ©en moses med en gaffel og rÃ¸res op med cremefraiche eller grÃ¦sk yoghurt til
en mousselignende konsistens. Moussen smÃ¸res pÃ¥ tortillapandekagerne, agurk, rÃ¸dlÃ¸g,
rejer og salat lÃ¦gges i og det rulles sammen.

Anretning:
HalvÃ©r rullerne og servÃ©r â?? eller skÃ¦r rullerne ud i skiver og servÃ©r pÃ¥ en bund af
frisk salat.
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