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Vi elsker fisk

Og god kvalitet der bade kan ses,
smages og duftes. Af samme grund
er alle vores produkter, fra sild til
kaviar, af den bedste standard, sa vi
kan levere den gode kvalitet hver
gang. Det har vi gjort siden 1987,

og det vil vi fortseette med.
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Aalbaek

Kort om o0s
>

- Tenax Sild A/S har produktionsfaciliteter pa to
lokationer i Danmark.

- 7.000 m? produktionsanlaeg i Nyborg, hvor der
produceres marinerede sild. Her har vi ogsa vores
hovedkontor placeret.

- 28.000 m? produktionsanlaeg i Aalbaek med
produktionslinjer med sild, fiskefrikadeller, fiskepate
og kaviarprodukter.

- Pa Tenax er der i dag ansat omkring 130 erfarne
medarbejdere, der serger for, at gamle dyder som
palidelighed, kvalitet og effektivitet fores ud i livet.

- Tenax er en velkonsolideret virksomhed, som gen-
nem de seneste ar har cementeret sin position i
markedet. Tenax er den ferende leverander af sild,
fiskefrikadeller og fiskespecialiteter til dagligvare-
handlen og foodservicesektoren - derudover
eksporterer Tenax til flere europaeiske lande.
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Vision, vaeerdier & CSR

VISION VZARDIER CSR
Tenax vil udvikle, producere og Vi sikrer, at produkterne aldrig Hos Tenax sikrer vi et godt
seelge forsteklasses baeredygtige udger en risiko for forbrugernes arbejdsmilje og en god arbejds-
fodevarer baseret pa forsteklasses sundhed og trivsel. Tenax vil be- plads for alle medarbejdere. Vi er
ravarer. Vi vil vaere farende i vores straebe sig pa at sikre, at vores gerlige over for hinanden og sikrer
branche i Danmark og pa udvalgte kunder er sikre og tilfredse med dermed et godt mentalt
eksportmarkeder. virksomheden. arbejdsmiljo.
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Vores historie

Strategien for fremtiden

er klar; veerdier som ny-
teenkning, dygtige med-
arbejdere og uovertruffen

; . 1899 kvalitet er virksomhedens
Fiskefrikadelle- adelsmaerker - ligesom i
afdelingen bliver LYKKEBERG 1987
etableret i 2000. '

2000 2005 2015-2018 2021

@

Tenax Sild A/S bliver
etableret i 1987 af
Jorgen Pedersen.

| 2015 overtager Tenax virksom-
heden Lykkeberg A/S og i 2018
fusionerer virksomheden med
Launis A/S omkring aktiviteterne
inden for sild, fiskefrikadeller,
fiskepate- og kaviarprodukter.

| 2005 overtager sennen
Michael Pedersen virk-
somheden. Michael er i dag

Tewicn Erakabl tid fea.am hovedaktionaer i Tenax.

klar vision om at levere
sild til markedet med
et krompromislost hgjt
niveau af kvalitet - og
sadan er det naturligvis
stadigveek.

Tenax Sild



Produktsortiment

Tenax tilbyder en bred vifte af fiskeprodukter;
fra gammeldags modnede sild, sild i dressinger,
fiskefrikadeller til kaviar- og fiskepaté.

Kvalitet, handveerk og respekt for de gode
ravarer har altid veeret i hojsaedet hos 0s, og |
kombination med en omhyggelig forarbejdning
er det netop disse veerdier, der skaber de store
smagsoplevelser, som Tenax er kendt for,

For at opna den optimale smag og konsist-

ens ved vi, at det kraever erfaring, tid og omhu
samt ikke mindst et godt samarbejde i alle led i
kaeden fra hav til bord.

Sild
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Fiskepaté & smorbart fiskepalaeg

Fiskefrikadeller

Kaviar
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Gammeldags
modnede

Siden 1987 har det vaere vores mission
at levere de bedste sild til hver enkelt
sildeelsker.

Tradition og handvaerk

gar hand i hand.

+ Denne modningsproces kraever tid, viden og er-
faring. Efter landingen fjernes gaeller og gat inden
sildene nedsaltes som hele.

- | lobet af 6 mdr. modner silden naturligt ved S
hjselp af egne, naturlige enzymer. BREDrorieT

M§,rcnsc.ovg/dk

+ Forst efter 6 mdr. er silden faerdigmodnet.
- Herefter fileteres silden og skindet flas af.

- Sildefileterne udvandes forsigtigt og laegges i en
smagsgivende marinade med udvalgte krydderi-
er eller i en dressing.

- Vores gammeldags modnede sild er naturligvis
MSC-certificeret.
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CERTIFICERET
BAREDYGTIGT
FISKERI

wwégmscorg/dk

SILD .~ &
Eddikemodnede

Den gode sildekvalitet starter i havet - og
vi er forpligtet til at bidrage til bevarelsen

af havet storste foedevareressource, derfor
er vores sildesortiment MSC-certificeret.

+ I modsaetning til den tidskraevende gammeldags
modning findes eddikemodning.

5y

+ Denne modningsproces starter straks efter o B
landingen, hvor silden fileteres og afskindes.

- Sildefileterne modnes efterfelgende i min. 30
dage i tender, hvor sildene er tilsat en marinade
baseret pa salt og eddike.

- Sildefileterne laegges i en smagsgivende mari-
nade med udvalgte krydderier eller i en dressing
f.eks. med karry el. sennep.

- | vores sortiment findes ogsa stegte sild samt et
sterre sortiment af julesild.
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Vi steger fiske-

FiSkefrikadeller frikadeller i rapsolie,

og uanset om fiskefrika- At v AT
Vores sortiment af fiskefrikadeller spaender dellerne serveres kolde -
bredt, nar det kommer til bade smagsvarianter, eller varme, bevarer de

forskellige storrelser og emballager. den gode og leekre smag

- Fiskefrikadeller fremstillet af torsk, kuller, merksej
eller anden hvidfisk.

- Laksefrikadeller fremstillet af vildtfanget laks
eller laks fra dambrug.

- Fiskefrikadeller med grentsager og i andre
delikate smagsretninger.

- @kologiske laksefrikadeller med grentsager.
+ Forskellige emballagemuligheder.

- Fiskefrikadelle starrelser: 20g, 659, 809, 85g, 95g
eller 100g.

- Storstedelen af vores sortiment er MSC- eller
ASC-certificerede.




Fiskepaté

Fiskepatéerne fra Tenax er fremstillet med et
hgjt indhold af fiskeked og omhyggeligt rort
sammen med delikate krydderier.

| sortimentet inden for fiskepatéeer udbydes
smagsretninger som laksepate, fiskepate,
skaldyrspate, tunpaté samt en variant med
torskerogn.

Fiskepatéerne er/har

- Glutenfri

- Lavt saltindhold
- Lavt fedtindhold
- Kilde til Omega-3

I e

LYKKEBERG [
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1899

LYKKEBERG
TUNPATE

Vores fiskepatéer
er skaerefaste og
kan anvendes bade

som palaeg eller som
en smagfuld forret.




Smeorbart palaeg

| sortimentet inden for smerbare fiskepalaegs
produkter findes de cremede og smerbare
produkter, som gor det nemt og hurtigt at fa
fisk i madpakken, til frokost eller som dip til
f.eks. grontsagsstaenger.

Til de smorbare produkter bruger vi kun
MSC- og ASC-certificerede fisk.

De smorbare produkter er/har

- Glutenfri

- Lavt saltindhold
- Lavt fedtindhold
- Kilde til Omega-3

Produkterne findes
som Smorbar Laks og
Smorbar Skaldyr.

CERTIFICERET
BAREDYGTIGT
FISKERI

www.msc.org/dk

OPDRETTET
ANSVARLIGT

CERTIFICERET
ASC-AQUA.ORG

LYKKEBERG
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KaVlar Stenbiderrogn
kaldes ogsa for dansk
Hos Tenax har vi en bred vifte af kaviar- kaviar og er en
produkter. Den mest populzsere kaviar er
fremstillet af stenbiderrogn - den danske
kaviar. Stenbiderrognen kebes i ssesonen,
nar smagen er pa sit hgjeste. Det sikrer et
ensartet forsteklasses produkt.

_<tenaxsild __ <tenax sild

: B (Oaviar Davéar
laekker delikatesse. B e A —a

MSC certificeret stenbiderrogn er tilgaengelig.

Tenax producerer ogsa andre kaviarprodukter

@rredrogn
-+ Cavi-Art®




ASC

This s to cartify that:

Tenax Sild A/S

Nain it Thsngau) 10,5500 Wytorg, Darenck

Adaional e ndustre Nord 24, 3582 Ao, Dk
conformes to the requirements of:

Marine Stewardship Council
(MSC) Chain of Custody
Standard (v5.0)

The buyer c

Aquaculture Stewardship Council (ASC)
administrerer et uafhaengigt tredje-
partscertificeringsprogram, der
anerkender og belenner ansvarlig
akvakultur.

MSC

Thisis to certify that:

Tenax Sild A/S s

Mhin st Thsngeve) 10, 5800 Nyborg. Desenark kenn
CorticatsExpiry Owe:
‘aditonsl ste Industrives Nord 2-4, 3962 Aatsek, Cenmark. oy 203

‘conforms to the requirements of:

Marine Stewardship Council s
(MSC) Chain of Custody asl =z,
Default Standard (v5.0)

The buyer of feh o fah procducts from this ceganisation msy, with
apty thel

Marine Stewardship Council (MSC)
certificerer, at vores produkter kommer
fra et fiskeri, der er uafhaengigt certifi-
ceret i henhold til MSC's standarder for

et veldrevet og baeredygtigt fiskeri.

IFS

"
Denmark st i 0 b pestomed withn et
S22 -oi0n202

o the audh scope: o
SIFS (
herring in of All products are packed In glass frs or plastic Food
buckets
andior products 4
2. Fish and fih products
coF*

moat the requiremeats set ot In the.

IFS fokuserer pa fodevaresikker-
hed med bedste praksis inden for
fedevarefremstilling for at sikre
opfyldelse af lovkrav og forbruger-
beskyttelse.

Garanti og
kvalitet

Kvalitet, sikkerhed og baeredygtig-
hed er alle en del af identiteten hos
Tenax, og derfor straeber vi efter at
opretholde de skrappe standarder,
der tilbydes inden for vores felt.

Vores kvalitetsafdeling arbejder en-
ergisk pa at veere opdateret om
lovgivningen pa de markeder, vi eks-
porterer til, i teet samarbejde med
vores kunders kvalitetsafdelinger.

Pa vores produktionsanlaeg i Nyborg
og Aalbaek er vi IFS certiferet.
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Foran pa
innovation

Innovation handler om at omsaette gode idéer
til brugbare lesninger. For Tenax er innovation
et strategisk indsatsomrade, hvor det ikke kun
drejer sig om nye produkter, men ogsa om ud-
vikling af nye produktionsprocesser, systemer
samt fokus pa baeredygtige emballager.

Innovative Innovative
emballage- —— og baeredygtige
lesninger produkter

d \

Partneri
Fodevarepartner-
skabet for sundhed
og klima

Partneri
—  Fisk- & Skaldyrs-
branchen

Effektiv og
agil fedevare- —_—
produktion

Hos Tenax har vi altid
stor fokus pa markedets
trends i forhold til smag,

emballage og lovgivning,
saledes at nye produkter
kan blive introduceret
med stor succes.
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LYRKREBERG

< FISKEMANDENS

Brands &
Private label

Vi producerer og leverer fiskeprodukter til fiskepalaegs-
kategorien, og det er vores mal altid at kunne opfylde
vores kunders behov og eftersporgsel. Vi kan derfor til-
byde et varieret produktsortiment til bade egne brands
og privat label produkter.

Egne brands

Tenax Sild, Lykkeberg 1899 og Fiskemandens er vores egne
udviklede brands, som vi producerer og leverer i forsteklasses
kvalitet.

Private label
| teet samarbejde med vores kunder udvikler vi private label

produkter, der matcher deres kunders behov og eftersporgsel.
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Vores arbejde med
FN's Verdensmal

Hos Tenax fokuserer vi pa de globale klima-
udfordringer, og som virksomhed har vi et mal
om at reducere miljgpavirkningen fra vores pro-
duktionsprocesser samt produkter.

Vi foretager forbedringer med inspiration fra
FN's verdensmal nr. 12 og 14.

S VERDENSMAL

““\ for baeredygtig udvikling

ANSVARLIGT
FORBRUG
0G PRODUKTION

Malnr. 14

- Stoerstedelen af vores produkter er
MSC-certificerede. Vi er forpligtet til at
bidrage til bevarelsen af havets storste
fodevareressource, sa vi sikrer fisk til frem-
tidige generationer.

Malnr. 12

- En stor del af vores plastemballager til fiske-

frikadeller er fremstillet af min. 80% gen-
anvendt plast.

+ Mange af vores plastemballager til sild er

fremstillet af det samme materiale, som
saledes kan sorteres som ét plastmateriale,
hvorved der opnas cirkulser ekonomi.

- Vianvender FSC certificeret pap og papir og

bidrager dermed til baeredygtigt skovbrug.

- Vores glasemballager er fremstillet af min.

70% glasskar.

14 \iwver




Markant
markedsforing

- Lykkeberg 1899 og Tenax er aktive pa SoMe
og har lebende aktiviteter og konkurrencer.

- Pa vores SoMe-kanaler stotter vi op omkring
produktlanceringer.

+ Viudsender Lykkeberg 1899's nyhedsbrev
6-8 gange arligt til over 9.500 subscribers.

- Annoncering i bade magasiner for bade
detailkunder og foodservicesegmentet.

FORMULAR PAFACEEOOK i
Skriv dig op tilvores myhedsbrevher | 1ImeIddiE

2B 6B & =

Fiskedeller i nye klzr'

s e

romitet st bicedygUSt v anBEL B, igesom amblsgen e vt 3 D%

@KOLOGISKE @

tenax sild Nyhedsbrev

Annoncering
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Vil du vide mere?

Tenax Sild A/S
Tasingevej 10
DK-5800 Nyborg

Mail: info@tenax.dk
TLf.: +45 6530 1260

tenax.dk




